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MENU QUEEN PAR‘P;TSOA//VE

Mise en bouche

+

ou Foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits et brioche dorée
ou Opéra de saumon Gravlax aux herbes, creme de raifort et gel de citron
ou Tartelette avocat, tomates et gambas marinées au yuzu
ouX Croustillant pois chiche, crémeux au sésame et choux fleur grillé

<+

Filet de bar grillg, jus de coquillages, legumes glaces etriz Vénere

ou Quasi de veau suisse basse tempeérature, réduction au balsamique,
fricassée de cepes et effeuillé de pommes de terre

ou Cuisse de canard confite, jus monte au foie gras,
duo de mousselines et legumes rotis

ouQ Jardin de légumes croquants, créme de patate douce
€9 Sélection de fromages suisses

Pavlova aux fruits de saison
ou Parfait glace vanille de Madagascar et caramel beurre sale
ou Branche grand cru Guanaja 70%
ou Le DO6me vanille, fruits de saison



BUFFET



SALADES COMPOSEES - 2 A CHOIX
o Salade Nicoise

e Salade de pomme de terre Gruyére et cervelas
Qv Salade toscane
= Qv Salade de carottes au tahini, cumin et sésame noir
Qv Salade de lentilles aux petits légumes
Q& Taboulé -

v Salade Coleslaw
Qv Célerirémoulade et
Q Champignons a la grecque ;

BAR A SALADE - 5 A CHOIX

Salade verte, julienne de legumes, tomates, des de betterave, mais, olives
quartiers dartichaut, concombre, oignons rouges, poivrons, oeuf
thon, poulet, croGtons, melange de graines

PLANCHETTES - 2 A CHOIX

Planche de saumon fume ou Planche de saumon Gravlax
Planche de charcuterie et fromage
Planche de terrine de campagne
Qv Planche de légumes grillés et confits



ENTREE CHAUDE A CHOIX

Ramequin fromage ou aux épinards
Tarte aux oignons et anchois
Soupe du moment ou au choix du client

PLAT CHAUD A CHOIX

Qv Lasagne de légumes
Q Curry de tofu etlégumes
Supréme de volaille aux champignons
Veau Marengo
Pave de saumon creme de citron safranée
Pave de cabillaud, huile vierge
GARNITURE FECULENT
Gratin de pomme de terre, Riz Pilaf ou Pates au beurre
GARNITURE LEGUME
Ratatouille, Poéleée de legumes du moment ou Purée de carottes

DESSERTS - 2 A CHOIX
Carac suisse
Mini muffin carotte noisette
Meringue a la double creme et coulis de fruits rouges
Tarte citron meringuee
b Cheesecake aux fruits de saison

o~ r SUPPLEMENT BUFFET DU FROMAGER 15.- / PERSONNE




COCKTAIL
DINATOIRE

3 PIECES CHF 19.- / PERSONNE

5 PIECES CHF 30.- / PERSONNE

9 PIECES CHF 55.- / PERSONNE
12 PIECES CHF 69.- / PERSONNE

15 PIECES CHF 85.- / PERSONNE (




PIECES FROIDES - SALEES

Ceviche de gambas
Blinis de saumon au citron
‘ Club sandwich au saumon fumé
Tartine de saumon et condiments
Tataki de thon ala coriandre
Club sandwich de volaille
m‘ Tartare de boeuf
- Wrap de volaille
5| Tartelette de Bleuchéatel et viande séchée
" i Carre de tomate basilic et jambon fume
Q Wakameé et shiitaké au sésame grillé
& Macaron salé chévre, figue et thym
Qv Fralcheur de concombre a la grecque
Q» Panna cotta de fenouil
Qv Tartare de tomate, avocat et croustillant de mais




PIECES CHAUDES

Qw Gyoza aux légumes
Qv Polenta a la tomate
Qv Croustillant de pois chiche aux épices
Q Curry de lentilles et tofu
Q7 Miniramequin épinard ou fromage
Raviole et creme de homard
Accras de morue, mayonnaise aux gingembre et piment
Beignet de perche, sauce tartare
Crevette dorée, sauce aux épices
Mini cheeseburger
Mini hot-dog
Volaille grillée rosti et creme de champignons
Brochette de poulet, sauce curry et mangue
Parmentier de canard a l'estragon

PIECES FROIDES - SUCREES

Assortiment de macarons
Tartelette de fruit de saison
Tartelette Amandine
Choux/choc
Verrine frappée facon Pina Colada
Mille-feuilles vanille
Diamant citron



LIVE
COOKING



LIVE FROID

Découpe de jambon a la Berkel
Découpe de saumon fumeé ou Gravlax
Atelier de tartinades (houmous, guacamole, tapenade, rillettes..)

LIVE CHAUD

Paella
Risotto au Parmesan
Saucisson en croUte
Siphon d'oeuf et condiments (truffe, crispy bacon..)

CORNER BBQ@
Brochettes de boeuf
Brochettes de crevette
Saucisses grillées (veau / merguez / Schublig / chipolatas)
Qw Légumes grillés
Q& Tofu mariné
EN EXTERIEUR UNIQUEMENT



JOURNEE D'ETUDE 115.-

Salon + Lunch + 2 Pauses café
DEMI JOURNEE 95 - (1 PAUSE CAFE)

ACCUEIL CAFE 10.-
Cafe, the, jus de fruit, viennoiseries, fruits

PAUSE DOUCEUR 15.-
Café the, jus de fruit, cake et beignet, fruits

PAUSE GOURMANDE 19.-

Café, the, jus de fruit, verrine a choix, gourmandise a choix, fruits

VERRINE
Yaourt a boire, salade d'ananas a la menthe, pot de creme au chocolat,

creme brulée, compotée de fruits

GOURMANDISE
Mini muffins, macaron, madeleine, rose des sables, cookie, financier, cannelé

PAUSE DEGUSTATION 25.-

Planchette degustation de charcuteries et fromages suisses
en accord avec un verre de vin
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FORFAIT LAVAUX

Montreux 1820 blanc e1/ou rouge
+ Eaux minérales et café

oDl 22.-/3DL 29.-

FORFAIT MURAILLES

Aigle Les Murailles blanc 1/ ou rouge
+ Eaux minérales et cafe

oDl 28.~-/3DL 36.-

FORFAIT VALAIS
La Perle Noire £7/ou La Petite Arvine

+ Eaux minérales et café
oD 32~/ 3D 39.-




